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CEPAGES

100% SYRAH

VITICULTURE

Certification en Agriculture biologique;

Travail mécanique des Sols;
Taille, épamprage, vendanges manuelles.

VINIFICATION

Egrappage-Foulage

Macération de 3 semaines. Pigeage et
remontage.

Elevage de 4 mois en fut de chéne de
deux vins pour la moitie de l'assemblage

DEGUSTATION

Couleur intense au reflets violacés.
Aromes de cassis, mures.
Bouche fraiche et aromatique avec de

D niieial L GRIEE -

Tanins souples et soyeux.

Note d'épices, de fruits rouges, de
toasté fondu en bouche.

ACCORDS

[l accompagnera vos plateaux de
charcuteries ainsi que vos barbecues
entre amis.

SERVICE

A 20°C 12.5%2VOL




